
 

 

 دانشگاه علوم پزشکی و خدمات بهداشتی درمانی تهران

 طرح درس

سم شناسی مواد غذایی و نام درس: 

 متابولیت های میکروبی

 18کد درس:  واحد 2تعداد واحد:   تئوری

شناسی مواد غذایی دانشجویان مقطع کارشناسی ارشد میکروب

 1402ورودی 

 آموزشی: پاتوبیولوژی، بخش میکروب شناسیگروه  1402-1403سال تحصیلی   دومنیمسال 

 شروع کلاس: 14تعداد جلسات: 

24/11/1402  

 

محل برگزاری کلاس: گروه آموزشی پاتوبیولوژی،  29/03/1403پایان کلاس: 

  10بخش میکروب شناسی، کلاس 

 اثرات بهداشتی و مسمومیت های آنها می باشد.سموم و متابولیت های میکروبی در مواد غذایی و نیز دانشجویان با  آشنا ساختنهدف کلی: 

یهای یکی از نگرانآلودگی های میکروبی غذایی و اثراتی که این آلودگی ها از طریق تولید سم و مصرف ماده غذایی آلوده می توانند بر سلامت انسان بگذارند شرح درس: 

میکروب ها در ماده غذایی ایجاد می شود و متابولیت ها و اثراتی که این سموم می توانند در  بهداشت عمومی می باشد. در این درس پیرامون سموم مختلف که از طریق

 بدن انسان ایجاد کنند و روش های تشخیص و کنترل آنها بحث می شود.

 امتحان میان ترم و پایان ترم و حضور فعال دانشجو در کلاسشیوه ارزشیابی دانشجو: 
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 دلالسلطان مسئول درس: دکتر 

 ، دکتر امینی دلال سلطاندکتر مدرسین درس: 

 مدیر گروه پاتوبیولوژی: دکتر پورمند

م استادنا موضوع ساعت تاریخ روز جلسه  

24/11/2140 سه شنبه 1  12-10 امینی دکتر قارچ های توکسین زا و سموم قارچی در مواد غذایی   

01/21/1402 سه شنبه 2  12-10  دکتر امینی ارتباط مایکوتوکسین ها با مواد غذایی و روش کنترل آن ها 

08/21/1402 سه شنبه 3  12-10 مایکوتوکسین انواع روش های جداسازی، تشخیص و سنجش  

  ها در مواد غذایی

 دکتر امینی

15/21/1402 سه شنبه 4  12-10  دکتر امینی سم کلستریدیا، سم بوتولینوم 

12/01/3140 سه شنبه 5  12-10 سلطان دلال دکتر کلیات سم شناسی غذایی و اهمیت سموم میکروبی   

82/01/1403 سه شنبه 6  12-10   میکروارگانیسم های مولد سم میکروبی 

 

 دکتر سلطان دلال

04/20/1403 سه شنبه 7  12-10  دکتر سلطان دلال  اگزوتوکسین و اندوتوکسین 

11/20/1403 سه شنبه 8  12-10  دکتر سلطان دلال مکانیسم بیماری زایی 

18/20/1403 سه شنبه 9  12-10 انتروتوکسین و باکتری های مولد آن و چگونگی بیماریزایی و  

 کنترل آن در مواد غذایی

 دکتر رجبی

52/20/1403 سه شنبه 10  12-10 انواع روش های جداسازی، تشخیص و سنجش سموم  

 باکتریایی در مواد غذایی
 دکتر رجبی

10/30/1403 سه شنبه 11  12-10  دکتر رجبی سم دیسانتری 

08/03/1403 سه شنبه 12  12-10  دکتر رجبی  سم استرپتوکوکوس 

22/30/1403 سه شنبه 13  12-10 سلطان دلالدکتر  کلراسم    

92/30/1403 سه شنبه 14  12-10  دکتر سلطان دلال بیوتروریسم 



 


